
RESTAURANTS

Unsere Restaurants

Ausser Haus Karte

Zusatzstofffliste:
In unseren Speisen und Getränken sind folgende Zusatzstoffe enthalten:

1 mit Farbstoff
2 mit Konservierungsstoff(en)
3 koffeinhaltig
4 chininhaltig

5 mit Antioxidationsmittel
6 mit Phosphat
7 Milcheiweiß
8 geschwärzt

9 Formfleischvorderschinken
10 mit Geschmacksverstärker
11 unter Verwendung von Sahne
12 Verdickungsmittel

Getranke

Alle Preise inklusive 7% Mehrwertsteuer, zuzüglich Lieferung. 
Wenn Sie Fragen zur Allergen-Kennzeichnung haben,
stellen wir Ihnen gerne unsere Mappe zur Verfügung.

Alkoholfreie Getränke + Pfand 1 Liter  3,90 
Cola, Cola Zero, Cola light, Zitronen Limonade, Fanta,   
Spezi, Apfelschorle, bitter Lemon, Tonic Water, Ginger Ale, 

Säfte + Pfand 1 Liter  4,90
Apfelsaft, Orangensaft, Johannes Beersaft, Kirschsaft, Bananensaft, 
Maracujasaft, Rhabarbersaft,

Biere + Pfand
Holsten, Holsten alkoholfrei 0,3 l 3,10
Erdinger Weizen, Erdinger alkoholfrei 0,5 l 4,70
Ducksteiner   0,5 l 4,70
Alle Biersorten enthalten Gluten

Spirituosen
Julischka  0,7 15,00
Slivovic  1 Liter 32,00

Sekt / Flaschen
Prosecco Piccolo   0,2 5,80
Sekt Piccolo 0,2 6,80
Fürst von Metternich    0,75 20,00
Henkel trocken     0,75 16,90
Prosecco 0,75 16,00

Rotweine 0,75 l
Dalmatiner rot (Kroatien) lieblich, vollmundig  15,00
Kadarka (Mazedonien) sehr mild, feinfruchtig  14,50
Peljesac (Kroatien) halbtrocken, harmonisch  17,80
Plavac (Kroatien) feinherb, trocken, samtig  13,00
Babic (Kroatien) kräftig, trocken, harmonisch, edel  21,00
Dingac (Kroatien) feurige Art, trockener schwerer Wein  36,00
Zlatan Plavac (Kroatien)  35,00
Trocken, vollmundig, feinherb, Spitzenqualität

Weißweine
Erlesener Moselwein von DötschHaupt  15,00
„Koberner Weißenberg“ Riesling Qualitätswein trocken
Laski Riesling (Slovenien) leicht herb, schöne Blume  13,00
Zilavka (Bosnien Herzeg.) trocken, wenig Säure  14,00
Pinot Grigio (Italien) trocken, fruchtig  14,00

Roseweine
Rosé (Slovenien) trocken  13,00
Rosé (Slovenien)  13,00

Barmbek Süd · Sonntag Ruhetag
Adolph- Schönfelder-Str. 49  · 22083 Hamburg

Tel.: 040 - 29 54 33 · Fax.: 298 20 510
28 Bundeskegelbahnen 

Barmbek Nord · Montag Ruhetag 
Fuhlsbüttler Strasse 388 · 22305 Hamburg

Tel: 040 - 320 43 120

Norderstedt (auf dem HSV Gelände) 
Ulzburger Str. 94 · 22850 Norderstedt 

Tel: 040 - 3085 8933

Im Traberhof · Montag Ruhetag
Luruper Chaussee 2 · 22761 Hamburg

Tel: 040 - 890 66 444

Billstedt · Montag Ruhetag
Schiffbeker Weg 96 · 22119 Hamburg

Tel: 040 - 731 47 88

Rahlstedt · Montag Ruhetag
Rahlstedter Bahnhofstr. 48 · 22149 Hamburg

Tel: 040 - 677 11 82
 

Jenfeld (Tennis Witthöft) · Montag Ruhetag
Holsteiner Tor 2 · 22043 Hamburg 

4 Bundeskegelbahnen
Tel: 040 - 530 34 944

Schnelsen
Wählingsallee 8 · 22459 Hamburg

Tel. + Fax: 040 - 670 44 630
4 Bundeskegelbahnen

Ahrensburg
Ahrensfelder Weg 52 · 22926 Ahrensburg 

Tel: 04102 - 51 211



Zarte Steaks vom Grill

Rumpsteak 220g * b  22,50
kräftig im Geschmack, 
mit Kräuterbutter 

Putensteak vom Grill * b  16,80 
200g , zart, saftig und kalorienarm
mit Kräuterbutter

Fischgerichte

Gegrilltes Lachs-Filet b  19,20
mit Pfannengemüse und Salzkartoffeln,
dazu Zitronenecke

10 Stk. Garnelen gegrillt b 19,80
ohne Kopf mit Zitronenecke,
Cocktail-Sauce und Röstbrot

Spezialitaten vom Grill
Für andere Beilagen z.B. Bratkartoffeln oder Backkartoffeln 
berechnen wir Ihnen einen geringen Aufpreis von E 1,80

Grillteller unser „Klassiker“  b 16,80 

saftiges Putenbrust-Filet, Schweine-
rückensteak, Grillspeck2,5,10, 
selbstgemachte Pljeskavica und 
Cevapcici mit pikantem Djuwetschreis2

und knusprigen Pommes Frites 

Dubrovnik-Teller b  17,50

arg. Rumpsteak, Schweinerücken
und selbst gemachtes Pljeskavica,
saftiges Putensteak mit
pikantem Djuwetschreis2 
und knusprigen Pommes Frites 

Cevapcici b  13,20

selbstgemachte Cevapcici 
mit pikantem Djuwetschreis2  

und knusprigen Pommes Frites

Pljeskavica b 16,30 

„nach Tunici Art“ 
selbstgemachtes Hacksteak gefüllt mit 
Schafskäse, dazu pikanter Djuwetschreis2

und knusprige Pommes Frites  

Puten Medaillons b  16,50

saftige Putensteaks,
mit Champignonsauce,
Kroketten und Butterreis

Tunici Teller b  19,80

arg. Rumpsteak, saftiges Putensteak,
fettarmes Schweine-Filet mit 
Pfefferrahmsauce1,2,12,
Bratkartoffeln und 
pikantem Djuwetschreis2

Schweine-Filet-Medaillon b 17,20 
220g  zart, fettarm, mit frischen 
Champignons und Zwiebeln gebraten, 
dazu Bratkartoffeln (Zwiebeln, Speck)2,5,10 

Zu jedem Hauptgericht servieren wir Ihnen 
einen Salatteller mit hausgemachtem Tunici-Dressing12 

Gulaschsuppe b  5,70
 mit Brot

Tomatensuppe b  5,30 
mit frischer Sahne und Brot

Tzatziki & Oliven b  5,80
Hausgemachtes Tzatziki 
und Oliven, dazu Röstbrot

Schafskäse gebacken  b  8,20
garniert, mit Oliven2,8 und Röstbrot

Garnelen Aioli  b  9,90
Garnelen in Oliven2,8-Knoblauch-Öl 
gebraten, dazu Röstbrot

Vorspeisen Suppen

Potato & Gemüse b  12,80
verschiedenes, frisches, gebratenes 
Gemüse auf gebackener Kartoffel
mit Sour Cream

10,12
 und Röstbrot

Vegetarische Gerichte
Penne vegetarisch b  13,50 
Penne mit verschiedenem gebratenem 
frischen Gemüse, hausgemachter 
Tomatensahnesauce

2
 und geriebenem 

Grana Padano

Vegetarische Pfanne   b 14,30 

mit Paprika, Karotten, Lauch, Zucchini, 
geriebenem Schafskäse und Butterreis

1 
(Tomatensauce)

2

Dubrovnik Pfanne b 16,50 
saftige Putenbruststreifen 
mit Paprika, Karotten, Lauch 
und Zucchini gebraten, 
dazu Butterreis

1 
(Bratensauce)

1,12

Penne Pute  b 14,50 
mit gebratenen Putenbruststreifen, 
frischen Champignons und Lauch 
mit hausgemachter Tomatensauce

2
 

und geriebenem Grana Padano

Pfannengerichte
Rotkäppchen    b     8,60  

Paniertes Putenschnitzel mit knusprigen Pommes Frites
und Tomatenketchup

König der Nudeln  b  8,60
Penne mit Tomatensahnesauce2 

Cevapcici      b    8,60
mit knusprigen Pommes Frites
und Tomatenketchup

Fur den kleinen Gast

Dessert
Cheesecake b 5,00

Käsekuchen, garniert mit Himbeersauce

Potato - Pute b   12,00
Putenstreifen auf gebackener Kartoffel
mit Sour Cream10,12 und Salatbeilage12

Putensteak Mediterran b  14,80
mit Schafskäse überbacken, gebratenes
frisches Gemüse und schwarzen  Oliven2,8

auf Kartoffelröstis

Fur den kleinen Appetit

Tunici-Salat b  13,50
frisch und knackig aus dem sonnigen Süden,  
mit gegrillten Putenbruststreifen, 
gekochtem Ei, Oliven

2,8
, milden Peperoni2,5

und hausgemachtes Tunici-Dressing12,
dazu Röstbrot 

Salate
Schobsalat b  10,20
verschiedene Salatsorten
Tomaten, Gurken, Paprika, Zwiebeln,
gewürfeltem Schafskäse, Olivenöl2,8

und Essig, dazu Röstbrot

Schnitzel „Wiener Art” b 14,20
Schweineschnitzel mit Zitronenecke, 
pikantem Djuwetschreis

2 
und 

knusprigen Pommes Frites

Ljubljana-Schnitzel b 17,20
(Cordon Bleu)
Schweineschnitzel gefüllt mit Schinken

2,5,6
 

und geschmolzenem Käse
1
, dazu knusprige 

Pommes Frites und pikantem Djuwetschreis
2

Schnitzel Spezialitaten

  Tunici´s - Platte   b  21,50 
arg. Rumpsteak, Schweinerückensteak, panierte Putenbrust und 

hausgemachte Pljeskavica, dazu Kaisergemüse, 
pikanter Djuwetschreis und Pommes Frites

* Im Steakpreis eingeschlossen:
Röstbrot, Baked Potato (Sour Cream)

10,12 oder Pommes Frites


